Ravitsemispalvelut

Elintarvikealan perustutkinto,
leipuri-kondiittori

Riina Pykari, osaamispalveluesimies, ravitsemispalvelut

Jarkko Pakarinen, lehtorli, elintarvikealan perustutkinto




d Leipuri-kondiittori

e Opintojen rakentuminen —
osaamispalveluesihenkil Riina Pykari

 Millaista opiskelu
elintarvikealalla on kaytannossa
- lehtori Jarkko Pakarinen

 video opiskelusta leipuri-
kondiittoriksi




Ammatilliset tutkinnon osat 145 osp : : :
PAKOLLISET TUTKINNON OSAT 115 osp Elintarvikealan perustutkinto

Elintarviketuotannossa Leipomoalan prosessien
toimiminen ohjaus ja kdynnissapito

e Leipomoalan osaamisala,
osp 20 osp i ] . ]
leipuri-kondiittori

Ruokaleipatuotteiden § Kahvileipatuotteiden [ Konditoriatuotteiden
valmistus 20 osp valmistus 20 osp valmistus 20 osp

VALINNAISET TUTKINNON OSAT 30 osp esimerkiksi

Leipomoalan
erikoistuotteiden valmistus
15 osp

Leipomoeinesten
valmistus 15 osp

Yhteiset tutkinnon osat 35 osp
Matemaattis-

luonnontieteellinen
osaaminen
* vahintdan 6 osp

Viestinta- ja
vuorovaikutusosaaminen
* véhintdan 11 osp

Yhteiskunta- ja . . .
tyGeldmaosaaminen Valinnaiset osaamistavoitteet

* vahintaéan 9 osp > W & E8
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» Millaista opiskelu on talla linjalla?

kondiittoriksi




Mihin leipuri-
kondiittori voi
tyollistya?

e leipomoon

« kauppojen paistopisteisiin

e suurtalous- ja ravintola-
alan toimipisteisiin

e pitopalveluyrityksiin

« kahviloihin

o yrittdjana




Oppimisymparistot

Opiskelua aidoissa tilanteissa

TyOpaikalla oppiminen
on keskeisessa roolissa:
koulutussopimus tai
oppisopimus

Projektit tydelaman kanssa

Digitaaliset oppimisymparistot

Alalla vaaditaan

» hyvaa fyysista kuntoa,

 tyota tehd&aan paljon seisten, hankalissa asennoissa.
« Ty0 sisaltad myos jonkin verran kantamista.

TyOajat voivat vaihdella aikaisesta aamusta yohon.



Leipuri-
kondiittorelille riittaa
toital

Kannattaa hakeal!




